Alles aus einer Hand — vom Anbau bis zum Produkt
A full-service enterprise: from cultivation to the product

SOJA - DAS REINE NATURTALENT
SOYA - NATURE AT ITS BEST

2. Gentechnikfreie ‘
Sojabohnen

3. Produktion

aus Osterreich/ in Oberwart/

GMO-free Production in our
soybeans own factory in Oberwart
from Austria (Burgenland, Austria)
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Die Geschichte einer erstaunlichen Bohne

Seit Giber 3.000 Jahren werden Sojabohnen in China angebaut. Im Rahmen der Wiener Weltausstellung 1873 entdeck-
te Prof. F. Haberlandt die Sojabohne fur Mitteleuropa und startete bald erste Anbauversuche. Heute werden Sojaboh-
nen in vielen Teilen Osterreichs erfolgreich angebaut und zu tiber 300 verschiedenen Produkten verarbeitet.

Von der Milch zur Bohne

1926 grindeten 4.000 burgenlandische Milchbauern die Molkerei Oberwart und erzeugten jahrzehntelang Milch, But-
ter, K&se und Joghurt. 2001 erkannte man die 6sterreichischen Sojabohnen als interessante neue Rohstoffquelle. Die
gesammelten Erfahrungen aus dem Kuhmilchbereich legte man auf die neuen Milchalternativ-Produkte um. Mit dem
wachsenden Erfolg im Sojabereich und aus tiefer Uberzeugung entschloss man sich 2008 kiinftig nur noch Sojapro-
dukte herzustellen. Die mittlerweile eigentimergefiihrte Firma Mona ist damit das erste europaische Unternehmen, das
den Umstieg von Kuhmilch auf die ékologischere Sojaproduktion vollzogen hat.

Das Unternehmen forscht laufend um das Wissen uber Sojaprodukte und deren Herstellung zu erweitern. Das Ziel ist
es, geschmacklich hervorragende, natirliche und gesunde Produkte fiir Konsumenten auf der ganzen Welt zu entwi-
ckeln und zu erzeugen.

The history of a remarkable bean

Umwelt- und Klimaschutz

Soybeans have been cultivated in China for over 3,000 years. At the 1873 World Exhibition in Vienna, Prof. F. Haberlandt
introduced soybeans to Central Europe with the initial attempts to grow it beginning shortly thereafter. Soybeans are
now successfully farmed in many parts of Austria and processed into more than 300 different products.

From the milk to the bean

In 1926, 4,000 dairy farmers in Austria’s federal province of Burgenland founded the “Molkerei Oberwart”, which sub-
sequently produced milk, butter, cheese and yoghurt for many decades. Meanwhile, in 2001, Austrian soybeans were
identified as a rewarding new source of raw materials and the experience gained from cow milk production was applied
to new products offering alternatives to milk.

Based on a combination of the growing success of soy products and a deep conviction, the company decided in
2008 that it would exclusively produce soy products in the future. Consequently, the Mona Company, which is now
managed by its owners, became Europe’s first company to make the transition from cow’s milk to the more ecological
soy production.

The company continually carries out research to increase our knowledge of soy products and their production. And the
objective is to develop and produce tasty, natural and healthy products for consumers all over the world.

Die direkte Verarbeitung von Sojabohnen zu schmackhaften Produkten vermeidet den Umweg uber die Tierfltterung
und ist damit um ein Vielfaches effizienter.

Nicht nur auf der 6konomischen, auch auf der 6kologischen Seite sind Sojaprodukte sehr interessant. Pflanzliche Pro-
dukte sind im Vergleich zu tierischen Produkten wesentlich klimaschonender.

Der weltweit steigende Verzehr von Fleisch und Milch belastet das Klima massiv. Mona bietet mit Joya-Sojaprodukten
eine Alternative fur den aktiven Umwelt- und Klimaschutz.

Die Partnerschaft mit dem WWEF unterstreicht den Umweltgedanken der Mona und ihren Sojaprodukten. Jahrlich wird
das Amazonas-Schutzprojekt mit einem Forderbeitrag unterstltzt um die Rodungen fir den Anbau von Importsoja zu
verhindern.

Cow‘s milk Soy drink
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Protecting the environment and climate

Making tasty products directly from soybeans results in considerably more end product than using it for animal feeding
and is therefore more efficient.

Soy products are highly rewarding, not only from an economic but also from an ecological perspective. It is a fact that
plant products are less polluting than animal products. And the global increase in the consumption of meat and milk is
an enormous burden on the climate. At Mona, our Joya soy products represent an alternative in the active protection
of the environment and climate.

Our partnership with the WWF further emphasises the environmental philosophy of our company and our soy products.
Each year, the Amazon protection project is awarded a subsidy to prevent clearance of vegetation for the cultivation
of soybeans.

WWF for a living planet®



Hohe Kompetenz bei Frischeprodukten
Broad expertise in fresh products

Sortenvielfalt bei ungekuhlten Produkten
Wide variety of non-refrigerated products
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Joya Soja Desserts

Kostliche pflanzliche Desserts in

den Sorten ,Schokolade” und ,Vanille®.
die gesunde Belohnung fiir
zwischendurch
ideal geeignet fir Kinder
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Delicious, plant-based “Chocolate”
“Vanilla” desserts.
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Joya Finesse

Die pflanzliche Alternative zu Obers/Sahne.
Cholesterinfrei, laktosefrei und angenehm

nussig im Geschmack.
flr Suppen far Auflaufe

fur Nachspeisen - fur Saucen

Joya Soja Drink Fresh

Der beste Geschmack in der optimalen Halb-
Liter PackungsgroRe. Hoher Convenience-
Faktor durch langere Haltbarkeit durch die
Verwendung von ESL-Technologie.

pur genieRRen

in den Kaffee/Tee

zum Frihstick ins Misli

zum Kochen und Backen

for soups

for desserts for sauces

for soufflés

The best taste ever in a unique half-litre
size. Highly convenient for its longer shelf
life which is made possible thanks to ESL
technology.

enjoy it pure

put it in coffee/tea

for breakfast with muesli

for cooking & baking

An innovative soy product for healthy cooking. This
is the plant alternative to cream, which is choleste-
rol-free, lactose-free and has a pleasant nut flavour.
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Anbau in Osterreich — garantierte Gentechnikfreiheit

Ein erfolgreicher Anbau der Sojabohne setzt das richtige Klima voraus. Mit seinem nicht zu heien und nicht zu kalten
Klima ist das Burgenland eines der noérdlichsten Anbaugebiete in Europa. Fir Joya-Produkte werden ausschlielich
Osterreichische Sojabohnen verwendet.

Die Partnerschaft mit ausgesuchten Vertrags-Bauern und die permanente Kontrolle der Betriebe und Anbauflachen
garantieren, dass ausschlieBlich gentechnikfrei gezogene Sojabohnen als Basis fiir Joya-Produkte verarbeitet werden.
Die strengen Aufzeichnungen stellen eine liickenlose Rickverfolgbarkeit sicher.

Die Sojaproduktion in Oberwart bringt folgende Vorteile:

befindet sich im Hauptsojaanbaugebiet Osterreichs
jahrelange Erfahrung durch die Milchproduktion
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2008: 18.419 h .
Universitat fir Bodenkultur in Wien 2009: 2?_233 h: %paergu;t%a L20w§7Auétna
. h
professionelle Forschungs- und Entwicklungsabteilung +37% E _ )

Vienna

hohe Qualitatsstandards Salzburg 161
neueste Technologien fiir Extraktion, Erhitzung und Abfiillung voranberg O 23 re , ]
werden verwendet 3» wh S iis.
IFS-zertifiziert = =& Vo, “’cg‘w 88“’34‘*;'3?‘;"
B 8 2 . ha
Tyrol O ha - M ¥ “‘
i Styria

Carinthia

J{}_y_.a 21241 1.129ma

Source: AVA

Farmed in Austria: guaranteed GMO-free

Soja steht fur Gesundheit

Successful soybean farming requires the right climate. Burgenland, one of Austria’s federal provinces, has a climate that
is neither too hot nor too cold and is one of the northernmost farming areas in Europe. Only Austrian soybeans are used
for the production of Joya products.

Partnerships with selected farmers and the continuous control of farms and farmland guarantee that only genetically un-
modified soybeans are used for the production of delicious and healthy Joya products.
Strict record-keeping ensures optimum traceability.

Soy production in Oberwart provides the following benefits:

It is located in one of the principle soy farming regions of Austria

It has many years of experience in milk production

It is based on a two year research project with the University of Natural Resources and Applied Life Sciences in Vienna
It has a professional research and development department

It has high standards of quality

It uses the latest technologies of extraction, heating and filling

It is IFS-certified

Soja enthalt eine einzigartige Fille an Nahrstoffen und ist daher
aus erndhrungsphysiologischer Sicht im Rahmen einer ab-
wechslungsreichen Erndhrung zu empfehlen.

Denn Soja:
ist reich an wertvollem pflanzlichen EiweiR - geeignet bei
Milcheiweil3-Allergie
ist von Natur aus laktosefrei - ideal bei Laktose-Intoleranz
enthalt von Natur aus eine wertvolle Fettsdurezusammen-
setzung
verflgt Uber einen hohen Anteil an Ballaststoffen
zeichnet sich durch eine hohe Dichte an Mikron&hrstof-
fen wie Folsaure, Vitamin E und B6, Magnesium, Kalium,
Eisen u.a. aus
wirkt nachweislich positiv auf den Cholesterinspiegel und
das Herz/Kreislauf-System?*
enthalt Isoflavone (pflanzliche Hormone, sog. sekundére
Pflanzeninhaltsstoffe), denen préventive Eigenschaften
nachgesagt werden?

Besonders interessant sind die Isoflavone, die als
Geheimtipp fur mehr Wohlbefinden gelten, denn sie:
sind vielversprechend in der Osteoporose-Prophylaxe®
mildern Wechselbeschwerden wie Hitzewallungen®
wirken préaventiv bei hormonell bedingten Krebsarten®*®
stabilisieren den Hormonspiegel bei Mann und Frau®
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Soy means health

Soy provides a natural abundance of nutrients and can be
recommended in terms of nutritional physiology within a
balanced diet.

Facts regarding soy:
It is rich in plant protein and therefore suitable in cases of
lactoprotein intolerance
It is naturally lactose-free and therefore ideal in cases of lactose
intolerance
It is naturally composed of beneficial fatty acids
It is rich in fibres
It is distinguished by its high density of micronutrients, such as
folic acid, vitamins E and B6, magnesium, potassium, iron, etc.
It has proven positive effects on the cholesterol level and the
cardiovascular system*
It contains isoflavones (plant hormones, so-called secondary plant
metabolites), which are said to have preventive characteristics?

As they are considered to be beneficial for well-being,
isoflavones merit particular consideration. This is because:

They are promising in the prevention of osteoporosis®

They alleviate such menopausal complaints as hot flushes*

They have preventive effects concerning hormone induced cancers®
They stabilise the hormone levels of both men and women®
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Isoflavone intake @ per day

40 mg

equals appr.:

Joya Soja Drink 150 ml y
+ Joya Sojagurt 150 g ,’f
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